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del Somontano

ENTRANTES

CRollitos de bacalao de Uslandia ahumado con vegetales frescos de la huerta tratados

como ensalada con alifio de tomate zosa en conserva

Salteado de setas de temporada con dados de jamon ibérico y presentadas con
escamas de foie

Raviolis de gambas xgjas con vieiras sobre lecho de salsa americana y aceite de
cazabineros

Jamoén Uérico de Zuijuelo al coxte con pan con tomate

ulpitos de playa salteados con aceite de gjoperejil y Hitakes

dfoie fresco de pato gfrancés a la parrilla con frutas xgjas fyo, mango y

ceistales de sal

DEL MAR

oz caldoso de bogavante €anadiense “minimo 2 pax”
Caldexeta de lan.gosta elaborada de modo tradicional “minimo 2 pax ”
Calamarcitos de potera zellenos de cigalab 4 g’catin.adob con all i oli de carabineros
Rodaballo de playa con toque de parrilla y aderezado con clasico oxio

de gjetes y sitakes

DE LA TIERRA

dlichon de gfraiz en dos cocciones con atoma de tomero y cRisotto ctemoso de

hongos del cfirineo gffragonés
dfaletilla de texnasco ).G. g¥ragon asada y presentada deshuesada con su
Propio jugo
Solomillo de tetnera de la zona con trancha de foie a la brasa y su salsa merlot
Chuleton de bue# ala ,oa'c'cil[a con sal go'cda 4 ldg'a’mab de aceite
dfaletilla de cabrito asada a bgja temperatura con mil hgjas de patata y jugo

de tomero

NUESTRO TOQUE DULCE

dfresas salteadas con Cointreau y acompasiadas con ctema de vainilla

de g/ladagascar
dlizarrita surtida de quesos de la zona
Biscuit glace crocanti de elaboracion propia con basio de choco Baileys
Soufflé caliente de praliné de avellanas con sorbete de mandatina
Semifxio ctemoso de queso de la sietra de Guara acompariado de metmelada de

tomate tosa de oBa’cbaAt’co



